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El sector vitivinícola riojano pide un
Consejo convertido en Corporación

losada Vinos de Finca
presenta un nuevo vino

los vinos de Hungría toman
protagonismo en España

BREVES

Bodegas Valdivia presenta su manzanilla Teresa Rivera
Uno de los más ambiciosos proyectos vitivinícolas emprendidos en Je­
rez en los últimos años, Bodegas Valdívia del Grupo Garvey acaba de .
presentar su nuevo vino manzanilla Teresa Rivero. Se trata de un vino
de crianza biológica bajo velo de llar. Las soleras se crían en Sanlúcar
de Barrameda, empleando unas prácticas específicas en bodega ba­
sadas en la realización de sacas muy cortas y continuadas que favore­
cen el desarrollo prolongado del velo de llar, lo que da a la manzanilla
Teresa Rivero unas genuinas características de frescura y matices sa­
linos. La reposicíón de la últíma criadera con vinos jóvenes, ligeros y
bien estructurados, procedentes de mostos de primera yema obtenidos
a partir de viñas de más de 20 años, confiere a esta manzanilla un es­
merado equilibrio entre su carácter frutal y notas típicas de crianza bio­
lógica. Es una muestra más de que lo que rodea a la producción de es­
te vino como a sus características son especiales.
Todo ello hace de la Manzanilla Teresa Rivero un vino exclusivo, inte­
grado perfectamente en el porttolio de una bodega cuyo objetivo es con­
vertirse en la bodega de referencia de Jerez ~n el siglo XXI.

Cladivm, primer premio en Olio Caphale

El aceite de oliva virgen extra Cladivm, producido por la empresa Aro­
den, obtuvo el primer premio dentro de la categoría Frutado Medio, así
como una mención de honor por parte del Jurado Consumidor en la 111
Edición del concurso Olio Capitale. Este certamen se engloba dentro
del Salón de los Aceites Virgenes Extra Típicos y de Calidad celebra­
do en Trieste (Italia). El concurso, promovido y patrocinado por Fiera
Trieste, premia cada año a los mejores aceites de oliva virgenes extra
típicos y de calidad del área del Mediterráneo.

Un impulso auavés de 'Descubra los nuevos Penedes'

El Consejo Regulador de la Denominación de Origen Penedés cele­
bró un acto promocional de los vinos amparados por la marca genéri­
ca de esta histórica DO catalana. La celebración un año más de "Des­
cubra los nuevos Penedés" constató el nuevo impulso selectivo y cua­
litativo que la DO Penedés pretende dirigir en esta nueva etapa de su
historia. Un nuevo punto de partida liderado por empresarios que
apuestan decididamente por el rol de la calidad en uno de los lugares
históricos de la producción en España. El salón de los Nuevos Pene­
dés, como se le denomina ya profesionaimente, concluye el ciclo de
presentaciones que el CROO Penedés ha realizado este año con gran
éxito de participación y asistencia, concretamente en las ciudades de
Palma de Mallorca, Madrid y Barcelona. La cita está dirigida a los pro­
fesionales de la restauración y hostelería, sumilleres, tiendas especia­
lizadas y medios de comunicación.

Gran Ducal I Mal8rromera, premios laRlllo de Ora

La Denominación de Origen Cariñena obtuvo siete galardones en la VI
Edición Internacional de los Premios Zarcillo, incluido el Gran Zarcillo
de Oro 2009, con el que ha sido reconocido el vino 8.0.1. de Bodegas
Gran Ducay. Este vino de autor destaca por su original coupage de tres
variedades (Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah) de diferentes añadas.
Se producen alrededor de 30.000 bctellas numeradas.
Por su parte, Matarromera volvió a exhibir su enorme potencial en es­
ta edición de los premios. Tres vinos elabcrados por el grupo bodegue­
ro vallisoletano recibieron el Zarcillo de Oro, mientras que otros cuatro
vinos creados por la empresa presidida por Carlos Moro obtuvieron un
Zarcillo de Plata.
Más de 3.000 muestras presentadas avalan la calidad, el rigor y el pres­
tigio de este concurso que, según sus propios responsables, se ha con­
vertido ya en el segundo más importante del mundo en el sector.

J. S.
Todas ías asocia­
ciones del sector
vitivinícola riojano
han apoyado de
forma unánime la
solicitud que se ha
venido haciendo
en estos cuatro úl­
timos años al Mí­
nisterio de Medio
Ambiente, Medio
Rural y Marino pa­
ra que se reconoz­
ca al Consejo Re­
gulador como Cor-
poración de Derecho Público a
través de una norma con rango
de ley, sobre la base de una ade­
cuada separación de funciones,
a fin de solucionar los problemas
suscitados por la situación jurídi­
ca actual del Reglamento de la
DO Calificada Rioja.
Tanto las organizaciones sindica­
les y de cooperativas como las

La Embajada de Hungría en Ma­
drid organizó una cata de vinos que
se inscribió dentro del marco del
Año Económiro de Hungria en Es­
paña 2008-2009. Maria José Huer­
tas, sumiller de la Terraza del Casi­
no de Madrid y gran conocedora
de los vinos húngaros presentó y
analizó ocho vinos magníficos de
la Bodega Gere, de Tokaj Oremus,

El madrileño restaurante Teatriz
acogió el acto y cata de presen­
tación de los vinos de Losada Vi­
nos de Finca, que congregó a
grandes profesionales del vino de
la capital, sumilleres de la talla de
David Robledo del restaurante
Sant Celoni o el presidente de la
Asociación Española de sumille­
res, Luis García de la Navarra.

La petición hecha al Ministerio es unánime.

asociaciones bodegueras han
manifestado su propósito de co­
municar a las correspondientes
organizaciones nacionales en
que se hallan adscritas esta de­
manda unánime de Rioja, a fin de
que la apoyen ante las más altas
instancias del Estado. En esta
misma linea de apoyo a la nece­
sidad de una solución a las de-

y de la Asociación Tokaj Renais­
sance. Más de 40 personas asis­
tieron aesta cata que fue el primer
acto dentro de la semana Gastrt>­
nómica de Hungría, durante la cual
el Chef Károly Varga, galardonado
con el premio Gastrónomo del Año
de Hungría en 2007, elaboró algu­
nas de las recetas más tradiciona­
les de la cocina húngara.

La cata, dirigida por el enólogo
Amancio Fernández, ofreció tres
vinos: Losada 2006, Altos de Lo­
sada 2006 y un vino de una finca
exclusiva que se mostró en primi­
cia con una gran acogida. "li7nos
de marcadapersonalidadque de­
mueslran elcarácterdelBielZd',
destacó .el sumiller del equipo de
Zalacaín, Raúl Revilla.

mandas del sector
se han posicíona­
do las tres admi­
nístraciones auto­
nómicas de la De­
nominacíón.
El objetivo perse­
guido por el sector
vitivinícola riojano
es que el MARM
adopte las normas
necesarias para
preservar los as­
pectos fundamen­
tales del modelo
actual de Rioja,

que ha demostrado sobradamen­
te su eficacia e idoneidad. Es al­
go que se considera imprescindi­
ble para que Rioja pueda seguir
desarrollándose y disponga de los
instrumentos adecuados y segu­
ridad jurídica que garantice el res­
peto al patrimonio y fondo de co­
mercio generados, así como una
competencia leal en el mercado.

Ribera del Duero
eRUega su Premio
de Narrativa Breve
El escritor vasco Javier Sáez de
Ibarra ha sído el ganador de la
primera edición con su obra Mi­
rar al Agua (Cuentos Plásticos),
seleccionada entre los más de
500 libros de relatos presenta­
dos. Cifra que avala la buena
acogida de la convocatoria, a la
que se han presentado escrito­
res de todo el mundo.Sáez de
Ibarra felicitó a la Denominación
de Origen "por tener el valor de
apoyar un premio que tiene al
cuento como protagonistEl' y "por
la senedadde su convocatofia:
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