
Récord de participación en
el concurso de la D.G. Penedés
Los galardones alcanzan su 43° edición

POR JAVIER GRANDA

El pasado 17 de marzo tuvo
lugar la cata de los vinos pre­
sentados al 43' concurso de
vinos con 0.0. Penedés, un
certamen organizado de mane­
ra conjunta por la Academia

Tastavins San Humbert y el C.R.O.O. Penedés.
En total, se presentaron 83 vinos repartidos en
cinco categorías, con una categoría especial
Xarel·lo para vinos blancos monovarietales de
esta uva. El balance ha sido calificado como
muy positivo por sus responsables, ya que se
han superado con creces los 60 vinos de la edi­
ción del año pasado.

Una vez realizada la cata de las muestras,
que se presentaron bajo lema en sobre cerra­
do, se procedió a la proclamación de ganado­
res, que recibieron sus trofeos en el transcurso
de una cena que tuvo lugar el pasado día 20 de
marzo. Los vinos que se alzaron con la victoria
en sus respectivas categorías fueron: en blan­
cos 2008 Flor d~lbada, de bodega Can Bonas­
tre; en blancos crianza, U/corella 2008, de Gra­
mona; en vinos rosados 2008, La Punyalera, de
González Byass; en tintos 2008, Afrlca, de
Albet i Noya; en tintos crianza, ¡f.lusló 2007, de
Parató Vinícola, y el premio especial al mejor
Xarel·lo fue para Pur Sang 2007, de Ramón
Jané Garriga.

Como explica Francesc Pascual, presiden­
te de la 0.0., "el año pasado intentamos hacer
un concurso saliéndonos del formato habitual,
más que premiar el mejor vino, preestablecía­
mas una serie de platos y se puntuaba el mejor
vino que combinada con ellos, no estrictamen­
te el mejor". Los resultados no fueron todo lo
satisfactorios que se deseaba, por lo que este
año se ha vuelto al sistema tradicional. "El

nivel de las muestras presentadas ha sido muy
alto", resalta.

El hecho de que el concurso alcance su
edición número 43 supone una gran responsa­
bilidad para los responsables de la denomina­
ción. En este sentido, Pascual señala que "a
veces, estamos más valorados en el extranjero
que aquí mismo. Hablaba con uno de los galar­
donados la noche de la entrega de premios y
me decía que, a él, ganar el premio en el con­
curso del Penedés le producía una satisfacción
muy intensa, por el hecho de que eran los de
aquí los que le valoraban".

Pascual también destaca la alta calidad de
las muestras presentadas. "Son excepciona­
les", subraya. "En cada grupo la calidad ha
sido muy satisfactoria, nuestras expectativas se
han visto cumplidas en cada uno de ellos.
Cada uno de los ganadores son, para nosotros,
el tipo de producto que está llamado a ser el
futuro de la 0.0. Penedés, como señalaba
nuestro plan estratégico, son las variedades a
potenciar y el tipo de vino a potenciar. Son
bodegas de bajo volumen, de viñas muy limita­
das. Son premios muy atomizados, no se han
concentrado ni en grandes grupos ni en gran~

des bodegas", reitera.

Descubra los Nuevos Penedés
Palma de Mallorca, Madrid yfinalmente Barcelona,
el pasado 24 de marzo, fueron las ciudades escogi­
das esfe año por la D.O. Penedés para presentar sus
caldos con la iniciativa "Descubra los Nuevos Pene­
dés", que según el Consejo Regulador supone un
punfo de encuentro en el que los responsables de
las bodegas ylos prescriptores tienen la oportuni­
dad de conectar directamente yconocer de primera
mano los nuevos vinos que se están comercializan­
do este año.
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