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Vins i Caves
El Gran Reserva de Jaume Giró i Giró
s'emporta el Zardllo 2009 més prestigiós
EIs empresaris reconeixen que els premis els donen - L'edició d'enguany ha estat marcada per molts
prestigi i poden ajudar a augmeritar les vendes caves premiats i pocs vins de la DO Penedes
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- El cap de setmana passat
es va celebrar, a rInstitut
Tecnologic de Castella
i Lleó, la catorzena
edició deis premis
nacionals zarcillo i sisena
edició internacional
que, enguany, han
avaluat 3.099 mostres
procedents de 23 palsos.
EIs guardons, de caire
biennal, són un deis més
prestigiosos que es lliuren
a rEstat Espanyol, on
Catalunya juga un paper
important, amb la segona
participació en nombre
de mostres, per darrera
deis amfttrions de Castella
i Lleó. Entre els premiats
destaca sobretot el gran
nombre de caves, mentre
que els vins pen~esencs
no han estat enguany
massa afavorits.

Un cava penedesenc, el Jaume
Giró i Giró Gran Reserva Brut
Nature - 2002 s'ha erigit enguany
amb un deIs Gran lardllo d'Or
que premien lam~a qualitat
deIs vins presentats a concurso
En aquesta categoria hi figuren
únicament 20 vins procedents
de tot el món entre els quals es
troba també un cava del celler
Vives Ambrós de l'Alt Camp.

Pel que fa a la categoria d'Or,
en cava, els prerniats han estat
Albet i Noya, Canals Munné, U
Més U Fan Tres, Bodegas Faustino,
Heretat Mas Tinen, Cooperativa
Coviñas, Mont Mar~alVinícola,

Bodegas Langa Hnos, Castellroig ­
Sabaté i Coca, Vives Ambros, que
ha aconseguit dos guardons en
aquesta categoria i Jaurne Giró
i Giró que té guardó també a
l'apartat de I'or.

Pel que fa als vins penedesencs
que han aconseguit l'or, la llista es
redueix ostensiblement a quatre
produetes: elBlancPrincepsMuscat
2008, de Canals & Munné¡ el
Cossetarua 2001, de Castell D'Or¡
el MM VI De Guarda 2000, d'Ha­
dendas de Espanya i el Pere Mata
Vi de Guarda 2002, de Ma~a i
Coloma.

Pelquefaa lesmedallesd'argent
han estat per caves d'Ademats,
Albet i Noya, Canals Nadal, Mas
Tinell, Giró del Gomer, Segura
Viudas, U Més U Fan Tres, Grupo
Disber Siglo XXI, Cellers Carol
Valles, ReservaMont-ferrant, ceIIers
Planas-Albareda, Bodegas Langa
Hnos, Roger Goulart i Canals &
Munné.

També, en aquest apartat d'ar­
gent, han aconseguit prernis les
caves, Juvé i Camps, cellers Alta
Alella, Vilamau-Gonzalez Byass i
JaumeGiIóiGiIó,ambdosguarctons
cadascunadinsd'aquestacategoria¡
Mont Mar~alVinícola i Pinord,
que han obtingut una medalla
pe! vi i una altra per un cava, Giró
Ribot, que n'ha sumat una pel
cava idos pel vi i Mata i Coloma,
que n'ha sumat tres pel cava.

Pel que fa als premiats per
algun dels seus vins, han estat els
cellers Sucesiones De Rafael De
Camps, ViladellopsVmícola,Jaume
CasanellasMasanaiParatóVmícola

Tambécalferesrnentenaquesta
categoria del guardó aconseguit
pel grup Codorníu amb un deIs
escumosos que elaboren a Raünat

i que ja fa temps van treure de la
DO Cava per adscriure1s a Costers
del Segre.

Epoca de premis

Darrerament, són molts els
cellers que donen a coneixer els
prernis obtinguts en els nombro­
sos certamens intemacionals o
nacionals'que existeixen i que
concentren bona part de la seva
activitat en el primer semestre de
cada any. Els més propers són els
del concurs de qualitat de vins de
la DO Penedes que es van lliurar
aquest mes de mar~passªt a Sant
CugatSesgarrigues, peró el ventall
és més que ampli amb prer:t1is com
els dels Effervescents du Monde,
els Bacchus, els MundusVini, la
Challenge Intemadonal deVm, els
Concurs Mundial de Brussel·les, els
Vinítaly, o un llarguíssim etcetera.

Els cellers també són consd­
ents d'aquesta diversitat i per aixe
escullen tan sois aquells guardons
que els poden donar més prestigi
o els interessen més pe! mercat en
el que tenen més ressó. Malgrat
tot, reconeixen que un guardó
gairebé mai es t!adueix en un
augment de les vendes. Ramon
Giró, responsable deJaurne Giró i
Giró que; en total, ha aconseguit
quatre Zardllo i acaba d'endur-se
també unEffervescents du Monde,
explica que els premis "recolzen
la feina que estem fent perque si
no els aconsegueixes pots estar
fent molt bon producte peró no
t'ho reconeixera ningú", peró no
és optimista respecte a la seva
traducció en vendes, si més no a
casa nostra ja que "a Catalunya
el que prima és la marca, aquí
s'és fidel a una marca i al que

diuen els mitjans de comunicadó
o els prescriptors que marquen
la diferencia entre el que la gent
vol i el que no vol". Malgrat tot,
Giró es mostra molt satisfet pels
darrersguardonsaco~ts, espe­
cialment perque, segons afiuna,
"anem tan soIs a quatre o cinc
concursos perquepresentar-s'hi té
un cost peró, generalment, quan
ens hi presentem aconseguirn
prernis". En una línía similar, lá
directora general deMas Tinell,
Rosa Aguado, creu que "els pre­
mis en els concursos no tenen un
impacte immediat i mesurable
sobre les vendes" i opinaque"un
sol prerni en un sol concurs, ni
que sigui el maxim guardó, no
té massa transcendencia; el que
pot tenir sentit és l'históric de
distindonsobtingudesen diferents
concursos, perque assenyalen una
tendenda i són, en certa manera,
una certificadóexterna del nívell
de qualitat que el propi celler es
marca". En el cas de Mas Tinell,
en divuit anys de partidpació en
diferents concursos nacionals i
intemadonals, "hemacumulatmés
d'una dnquantena de premis, tot
i que redUirn molt el nivell de par­
tidpadó, pe! cost que representa".

Aguadoresumeixafirmantque
els prernis no "creen una marca"
per ells mateixos, peró reforcen la
imatge que el celler hagi anat cons­
truint amb tota la resta d'acdons.

Més optimista en reladó a la
traducCió directa deIs premis en
vendes és José Moreno, enóleg
de Mont Mar~al, que considera
que els guardons proporcionen
argurnents de venda als equips
de marketing deIs cellers, sobre­
tot en el camp de l'exportació
i, alhora, donen satisfacció als

Vins i caves penedesencs han
obtingut medalles als Zarcillo

enólegs perque "tu pots tastar
els teus vins i pensar que són
molt bons, peró amb els premis
t'ho estan dient altres persones
professionals que els han tastat
i ho creuen també".

Pel que fa a la presenda de vins
penedesencs en el certamen i les
meda'lles aconseguides, el director
de la Patronal Uvipe, Joan Gil,
ha explicat que el més important
no és el nombre de vins premiats
sinó el fet que "han sortit premiats
alguns cellers que es presentaven
per primera vegada, que estan
tendint cap al vi de qualitat i que
s'han atrevit a presentar-se per
primera vegada a un concurs".
Per Gil, aixó significa que "tot i
no haver tret grans medalles d'or,
anem en un camí ascendent i que
la gent que vol apostar i creuen fer
les coses ben fetes se ti reconeix" .

Uvipe gestiona, des de fa dnc
anys, ellliurament de mostres
de les seves empreses assodades
a nou concursos intemacionals
i un de nacional i el Consell
Regulador de la DO Penedes es
fa canee de les despeses d'envia­
ment dels vins de la DO a aquests
certamens, cosa que demostra,
segons Gil, la importancia que
es dóna a aquests concursos que,
en alguns casos, "beneficien la
venda o hi ajuden". Gil admet
que no tots els concursos tenen
el mateix prestigi ni ajuden les
vendes de la mateixa manera i
explica el cas d'un celler que va
aconseguir una medalla d'or a
la Wine Challenge i es va veure
desbordatpe! nombre de petidons
de vi que va rebre, fins i tot de
paISOS on no tenia distribudó.
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