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Mikel Arana, Jordi Domingo
Epicur Taberna Urbana
Comte de Borrell, 160 (Aragon)

08015 Barcelona
Tel: 93 452 1962

Epicu:aumdelos'selecmsreslawamsqueparﬁdpa
de la corriente gastronémica europea del slow food:
comer plicidamente degustando todos los productos
seleccionados con el méximo de calidad ¥ en un ambien-
te tranquilo. Una dosificacion perfecta de los placeres
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Tares del panorama gastronomico de Barcelona. Z

Uno de los placeres es ¢l vino donde Jordi Domingo pone
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vinos singulares que preceden a una cena culinariamente
impecable.[ahuclegaesinusuaimmte extensa, mds de
150 referencias de practicamente todas las DO y conaten-
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amp&EJEEdg_ 27 de noviembre Epicur recihi6 el segur-
do preriio a [a mejo

—

—

T

La cocina es mediterrdnea con los togques
vascos que le imprime el cocinero Mikel Arana.
Entre los platos que propone el restaurante son
extraordinarias las croguetas de la casa, trinxat
de Cerdanya, revuelto de butifarra negra y la
gama de bacalaos, incluso en tortilla. También
propone el mend Sidreria con el espectacular
chulet6n de 750 gramos el selecto mend de-
gustacién -a extraordinariamente buena relacién
calidad-precio- de 28€ bebida aparte. La carta in-
cluye también el rabo de buey al vino tinto con
parmentier de patata. El “glop” de crema catala-
na es un postre exquisito que se bebe.

Epicur afiade, ademds, una decoracion cilida, de
taberna urbana. Y servicio excelente. El saldn es flexible
para grupos  celebraciones. Cocinade 13ha 17hyde
19h a 24h.
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LOS RESTAURANTES SELECCIONADOS, CADA A SU MANERA, OFRECEN MAXIMA CALIDAD Y
SERIEDAD GASTRONOMICA. ES POR ESO QUE MERECEN ESTAR EN ESTE AUTENTICO

R DE LA COCINA.

RINCON DEL SIBARITA QUE BUSCA NUEVAS OPCIONES PARA DISFRUTA!




