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La Grava, el Celler de l’Aspic i La Clara, premiats per la presència de vins catalans a les seves 
cartes 
La 2a edició del concurs Cartaví, amb una participació de més de 450 establiments, envia els guardons al Morell, Falset i Barcelona. La 
categoria per a restaurants de més 80 € per persona queda deserta 
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Palau de Congressos de Catalunya de Barcelona 
Ult. Act. 24.11.2008 - 23:03 hs 

Èxit de participació en la segona edició del concurs Cartaví, convocada per 
l’Associació Vinícola Catalana i la Unió Vinícola del Penedès, amb la 
col·laboració de l’Associació Catalana de Sommeliers i el suport de l’Incavi 
(Institut Català de la Vinya i el Vi). Més de 450 restaurants s'han inscrit al 
concurs, dels quals gairebé 60 han estat premiats o han obtingut alguna 
distinció. 

Els guanyadors han estat, en la categoria de preu de fins a 29 € el restaurant 
La Clara, de Barcelona, en la de preu d’entre 30 i 49 €, el Celler de l’Aspic, 
de Falset (Priorat), i en la d’entre 50 i 80 €, el Restaurant La Grava, del 
Morell (Tarragonès), mentre que la categoria de més de 80 € ha quedat 
deserta. 

Segons l’últim estudi de mercat encarregat per l’Incavi, al canal d’hostaleria 
els vins catalans amb DO tenen una presència del 25,9%, tot i que l’opinió 
dels restauradors i sumillers és que els vins catalans són de bona qualitat, 
tenen un preu competitiu i són de característiques prou variades per abastar 
tot el ventall de la demanda. 

El concurs premia en primer lloc l’àmplia presència a les cartes de tot tipus 
de vins catalans amb DO i també l’existència de vins recomanats pel 
restaurant d’aquestes DO catalanes. Altres aspectes valorats són una bona 
informació del producte (DO, varietat de raïm, celler elaborador), la 
moderació de preus o la presència d’altres idiomes a la carta, a més de 
l’obligatori, el català. 

L’acte de lliurament s’ha fet al Palau de Congressos de Catalunya, a 
Barcelona, aquest dilluns a la tarda, i ha estat presidit pel secretari general 
del departament d'Agricultura, Alimentació i Acció Rural (DAR), Xavier 
Castella, acompanyat del director general de l’Incavi, Joan Aguado, pel 
president de l’Associació Vinícola Catalana, Ramon Roqueta, i per Josep 
Baeta, de l’Associació Catalana de Sommeliers. 
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A veure si els restauradors catalans es tornen normals i fan com els de 
qualsevol altre indret elaborador de vi: oferir el vi de la terra.  
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tastavins 25.11.2008, 01:13 
Visca la garnatxa peluda, la sumoll i el cabernet català!!!!!!!. La batalla 
contra la Riojitis s'acabarà guanyant, aneu pel bón camí, les generacions que 
venim estimem la terra i la seva fruita.  
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L'ACTE DE LLIURAMENT DELS PREMIS. 
Foto: Incavi. 
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