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NOTICIAS A LA CARTA/ actualidad

El “Cava & Penedés Wine Institute” conmemora su
XXV aniversario

Responsables de compra, restauradores, repr de iaci y
periodistas vinicolas ingleses han sido los ex-alumnos que han participado en esta
edicién especial celebrada en el territorio vitivinicola del Penedés

Huevos al Horno con
Esparragos y
Sobrasada

(Redaccion). El “Cava & Penedés Wine Institute” ha celebrado su 25 aniversario con una gran
fiesta que ha contado con la participacién de 60 ex-alumnos que forman parte de la historia de tofi
. et otono
este prestigioso curso vitivinicola.
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Paletilla de cordero al horno
Rodaballo al horno con
verduras

El “Cava & Penedés Wine Institute” (Instituto del Vino del Penedés y del Cava) nacié en el afio
1984, como iniciativa sectorial y con el objetivo de dar a conocer los vinos del Penedeés y el
Cava, y potenciar su comercializacion en el mercado del Reino Unido, actualmente principal
cliente de vinos del Penedés y segundo pais importador de cava después de Alemania.
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envia tu receta
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por Jesimji Voyz

Para celebrar la trayectoria de esta actividad el pasado viernes por la noche se celebro una
cena de gala en las instalaciones de la Torre del Gall, en Sant Cugat de Sesgarrigues. El acto
sirvié para reconocer la labor de los iniciadores de esta actividad, por parte de las empresas e
instituciones del Penedés y de las entidades que desde Inglaterra coordinan el contacto con los
diferentes alumnos.

vea otras 2234 recetas
enviadas por nuestros
visitantes

Desde sus inicios este curso ha sido organizado por la Unién Vinicola del Penedés (UVIPE). El boadas
COPCA (Acc10), es patrocinador histérico, al igual que dos de los principales grupos vinicolas 60 c(_)cteles
magistrales

de Catalufia, Torres (Miguel Torres y Jean Leon) y Freixenet (Freixenet y Segura Viudas),
ademas de los Consejos Reguladores de la D.O. Penedés y de la D.O. Cava.

Adonis, Brooklyn, Knikerbocker,
Presidente, Alaska, Claridge... estos

Y con la colaboracién de la “The Wine and Spirit Trade Association”, que es la asociacién de tentempiés y muchos mas

importadores de bebidas alcohdlicas del Reino Unido, por la seleccion de los profesionales

invitados. Este movimiento ha generado la creacién en Inglaterra de un colectivo llamado mis_amigos
“Viejos Amigos del Cava and Penedés Wine Institute”. cocineros
Todos estos afios de excelente relacién entre los profesionales del Penedés e Inglaterra se E -

< - , i N . en este nimero n-cle Aran
reflejo en la cena de gala, en la cual se conté con la asistencia de Antonio Montserrat, Director nos presenta sus platos favoritos

Territorial de Comercio (ICEX) y Joan Aguado, Director General del INCAVI quien lo hacia en
delegacion del Ministro de Agricultura, Alimentacion i Accion Rural de la Generalitat de
Catalufia. El acto se inicio con los parlamentos de Graham Fortune en representacion de
Freixenet y Segura Viudas, y de Miguel Torres Maczasseck en nombre de Torres y Jean Leon.
Después se proyecto un video con imagenes de la evolucién del Cava & Penedés Wine Institute
durante sus 25 afios de existencia.
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este mes presentamos la obra de
Pablo Pérez Rojas

En el transcurso del acto se rindié homenaje a diversas personas que de alguna forma u otra,

desde el Reino Unido, han sido parte del engranaje que ha hecho posible la culminacién de

este proyecto como son David Tromans, jefe de comunicacion de The Wine an Spirit Trade

Association, Andrew Henderson, uno de los artifices del Cava & Penedés Wine Institute, y
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Lorne M , primer presidente de “Viejos Amigos”.

También se rindié un emotivo reconocimiento a tres personas que desde sus inicios han estado
plenamente implicadas en esta iniciativa: Mercé Argany (Freixenet), Albert Fornos (Torres) y
Manuel Duran (Freixenet), cada uno de los cuales recibié un galardén.

Finalmente el reconocimiento mas especial estuvo dedicado al Ultimo presidente de “Viejos
Amigos”, Philip Barnet, una de las personas claves para lograr este 25 aniversario y que recibié
el pin de oro y un obsequio de manos de Montserrat Amat en nombre del grupo Freixenet y de
Miguel Torres Jr. en nombre del grupo Torres. Acabaron los parlamentos Patty y Nigel Clift, los
cuales han cogido las riendas de esta asociacién, que hace de embajadora del vino del Penedés
y el Cava en tierras inglesas.

La finalidad del curso esta basada en factores totalmente didacticos y formativos de lo que
representa el territorio vitivinicola del Penedés dentro del marco catalan. Este afio a parte de la
visita a las empresas colaboradoras el programa de actos ha contemplado también, y como
novedad, un show-room que se celebro el sabado en el hotel Calipolis de Sitges. Se trata de
una muestra de los productos de ocho pequefias empresas elaboradoras del Penedeés. El
objetivo de este show-room era que los profesionales ingleses pudieran catar los vinos y cavas
delante de sus elaboradores para poder hablar y valorar los productos, desde la perspectiva de
las costumbres del consumidor britanico.

Los participantes del Cava and Penedés Wine Institute, son lo que se denomina prescriptores;
es decir profesionales de la restauracion, responsables de tiendas especializadas o periodistas
y comerciales de Gran Bretafia.

Las 8 empresas participantes fueron: 1+1=3, Albet i Noya, Caves Nadal, Celler Pardas, Finca
Valldosera, Jaume Serra, Pares Balta y Vilarnau.

Los organizadores de esta iniciativa consideran “muy importante poder mantener esta
vinculacién, con las personas que representan la mejor prescripcion del mercado del Reino
Unido, una vinculaciéon necesaria para conservar unos estrechos lazos entre el empresariado
del vino Penedés y el Cava con los expertos vinicolas de aquel pais, posibilitando seguir siendo
un icono de referencia en el mundo profesional ingles.”

Todos los participantes en el transcurso de estos 25 afios (alrededor de 300), valoran este
curso como muy positivo. Alguno de ellos lo describe “como una experiencia fantdstica y una
oportunidad para aprender sobre todos los aspectos del Cava y del vino del Penedés”. O como
dice otro, “he disfrutado mucho con los excelentes vinos y cavas y continuare bebiendo Cava y
Vino del Penedés”. Este es el espiritu que se vive al finalizar cada edicion y el objetivo principal
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