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Descobreixi els
Nous Penedés
es trasllada a
Madrid

MADRID

3da

El darrer acte de la campanya
promocional “Descobreixi els
Nous Penedés” se celebrara
a Madrid el proper dilluns, a
I"'Hotel Palace. Durant aquest
actees presentaran més de 100
referéncies que s'han comer-
clalitzat per primera vegada
aguest any. Aquest ésun acte
exclusivament dirigit als pro-
lessionals del sector vinicola.
Les empreses que participen
en aquesta X1 edicid son:
AlbetiNoya, Bodegas Pinord,
Can Feixes, CastelldeIMirall,
Gramona, J. Miguel Jané, Jaume
Serra (J.Garcia Carridn), jean
Leon, Miguel Torres, Parato,
Raventds i Blanc i Sucesores
de Rafacl de Camps.

El llibre ‘El
Cavaala
Cuina’, premiat
a Londres

LONDRES

3ds

=l llibre que porta per titol ‘EL
Cava a la Cuina’, escrit per
Gloria Baliu i Lluisa Jover, ha
estat guardonat recentment a
Londres com a millor libre de
cuina devial man als premis
Gourmand World Cookbook
Awards. Aquest Ilibre jaes pot
trobar labotiga Eno-lemptacions
de Sant Sadurni.

'VILAFRANCA - CALAFELL -

L'Ajuntament de Vilafranca i

“I’Académia Tastavins signen un

conveni de col-laboracio pel Vijazz

Lalcalde de Vilafranca, Marcel Esteve, amb Joan Tarrada, president dels
Tastavins després de la signatura del conveni

VILAFRANCA

3dg

L'Ajuntament de Vilafrancail’Aca-
démia Tastavins del Penedés van
signarun converu de col-laboracié,
aquest dilluns, a fi que I'’Académia
organitzi la nova edicié del Vijazz
Penedés.

Després de 1'éxit aconseguit

en ledicid 2007, I'Ajuntament

aposta pel Vijazz com un esde-
veniment “a consolidar” i amb
la finalitat que es converteixi “en
un referent'de la vila i la comarca

en la promocié dels vins i caves -

del Penedés i de la cultura del
jazz"

Penedés - Sant Humbert és 1'aca-
démia baquica més antiga d'Espa-
nya, Des de laseva fundacié 'any
1964, I"Académia Tastavins del
Penedés ha estat una organitzacié
sense anim de lucre i indepen-
dent. Al llarg de tots aquests anys,

L'Académia Tastavins del-

. gricies al gran esforg i treball
dut a termeg, s’ha convertit en
un referent i en un simbol dins
del mdn del vi.

La seva missié principal es
divulgar la cultura del vien la
societat i, la prescripci6 i promocié
dels vins del Penedés i el seu
territori. Amb aquest objectiu es

‘va arrencar l'any passat el Vijazz
Penedés com una férmula que
conjuga la promocié del vi i el
cava del Penedés mitjangant una
fira de tast, junt amb el reclam
d'un festival gratuit de grans figu-
res internacionals i nacionals de
jazz. )

Les dates del Vijazz d'enguany

seran el 4, 5,16 de juliol i ja han

confirmat l'assisténcia a la fira de
producte nombrosos elaboradors.

També s’han confirmat elscaps de

cartell del festival que se celebrara

en ¢l magnific mare de Jaume

I: el famos artista de latin-jazz

Arturo Sandoval i el grup Yellow

Jackets amb Mike Stern.

MADRID - LONDRES

La Cooperativa Agricola de Calafell
apropa els seus productes al sector
hoteler i de la restauracio locals

Els membres dels sis restaurants que formen el club gastronamic ‘Calafell,
-el nostre gust’ amb l'alcalde, regidors i president de la Cooperativa

CALAFELL

- ER.

- LaCooperativa Agricola de Calafell

vol potenciar més els seus pro-
ductesanivell local, ambla finalitat
que els vins i els caves formin part
de les cartes dels restaurants locals
i que aquests cuinin amb'oli de

-la cooperativa.

Dimecres de la setmana pas-

sada, alaFonda-Allotjament 'An- .

tiga, va presentar els seus productes
fentun tast dels vins i caves ‘Castell
de Calafell’, aprofitant un mend-
maridatge que va servir per fer la
presentacié en societat del club
gastrondmic ‘Calafell, el gust és
nostTe’, que esti auspiciat per l'as-
sodadd d'empresaris i comerdiarts,
‘Forum Calafell’,

D'aquesta manera, els restau-

rants Eusebio, I’Ancora, A Can

‘Pilis, La Barca de Ca 1'Ardet i'la

geladeria Come Va? van presentar
uns plats cuinats amb productes de
la Cooperativa de Calafell, com una
crema freda de melé amb pernil
cruixent i crostini d'olivada amb
gekat d'oli, unes tallines de Calafell
al vi blanc jove 07, una sipia de
platja estofada amb verdures de
pagés, un sorbet de cava, un canalé
cnuixent de confit d'anecamb salsa
defoiei reduccié de cabemet sauvig-
non i la versic de ‘Bl gust és nostre’
de peres al vi negre elaborades amb
cabernet sauvignon.

Uns trenta piofessionals de la
restauracio i representants dels.
mitjans de comunicacié van assistir
al tast que va comptar amb la
preséncia de l'alcalde Jordi Sén-
chez i dels regidors Angel Verge
i Teresa Cumplido.

Generalitat de Catalunya
Institut Catala
delaVinyaiel Vi -
Centre de Formacio Permanent
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Estacid de Viticultura | Enologia — INCAVI — PI. Agora, 2 - Pol. Domenys Il — 08720 Vilafranca del Penedés (Alt Penedés)
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OBJECTIUS CONTINGUT

* Desenvolupament de les aptituds sensorials persanals. . Fisiologia dels sentits que intervenen en Ia degustacis. » 5

* Desenvolupament d'una metodologia per a |a valoracio
organcleptica de la produccit.

= Aplicacié dels coneixements en la degustacio de
diferents vins. S

= Llindars de sensibilitat.
= Degustacid analitica i aplicada.

= Practiques de degustacié de vins

Dates: del 12 al 30 de maig de 2008
Horaris: de 18h00 a 21h00 (de dilluns 2 divendres)
. . Responsables: Académic: Margarita Vilavella. Administrativ: Lidia Malivern
Matricula curs i documentacio: Pagament per 515 € (classes tedriques i practiques)
transferéncia bancaria a INCAVI: numero de compte: 2081 0050 41 311 0021067 o xec naminatiu -
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