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Freixenet ha aprofitat la seva -

preséncia al Salé Internacional
d’Alimentiria per presentar un nou

producte que es comercialitzades

de fa ja uns mesos sota la marca
‘miniblack by Freixenet’, perd

que es presenta com a novetata-

Alimentria. L'aportaci6 d'aquesta
linia de producte ve donada per
seruna ampolla individual simi-
lar al tradicional ‘benjami’ perd
amb un disseny jove i amb el fet
original que el tap de rosca es
converteix amb la copa on es pot

beure el producte. Un cop obert; ’

el tap s'enrosca a 'ampolla i es
transforma en una copa amb un
peu que €5 la mateixa ampolla.
Ignasi Benito, cap de produccié
de ‘miniblack’, ha explicat que
el public objectiu d’aquest pro-
ducte &5 gent jove d’'ambients
informals, creatius i assidus de
locals de moda.

Ignasi Benito ha manifestat -

que per el ‘miniblack’ s'ha creat
un cava especial, ‘un brut amb

una petita aportaci6 de sucre’
adregat a agradar en els ambi-
ents de publicistes, dissenyadors,
creadors i en general un piiblic
‘snob’. Per les singularitats del
producte, de moment no hi
ha previsions de vendes i la
companyia s'ha plantejat que
durant aguest any es faran

diferents accions comercials

per donar-lo a conéixer i que
el mes de setembre es podra
fer un balang que servira per

‘planificar una estratégia de
vendes, on s'inclogui un pla

de produccio.

El cava ‘miniblack’ estd elaborat
ambun 45% de macabeu, 25%
de xarel-joiun 30% de parellada.
La crianga és de dotze mesos en
botella i el grau alcoholic és de
1'11,50%.

Inicialment, per les l:a.racte-
ristiques del mateix producte,
el ‘miniblack’ només s'esta

© comercialitzant en el mercat de
- l'estatespanyol, totiqueuncop .

consolidat no es descarta comer-
cialitzar-lo en el mercat interna-
cional, aprofitant la preséncia
dels productes Freixenet.
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Freixenet treu al mercat mlmblack'

_Les vendes de vi catala al mercat exterior
van créixer més que mai durant el 2007

L’augment del 17,8 % eleven’'a més de 530 milions d’euros les exportaqons
de’ v1 catala en valor, que només ha augmentat un 3,20% en volum
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' Les vendes de vi catala

han experimentat -
el major creixement
dels darrers anys en el

Vinicola del Penedés- |
UVIPE en el marc del salé
professional Alimentaria

Igual que ha succeit a la resta
d’Espanya, l'increment ha estat
major en valor que en volum,

conseqiiéncia de l'augment .

en general del preu mig de les
exportacions. Aixi ho demostzen

“les xifres, respecte el 2006 s'ha

produit un augment del 3,209 en
volum, un augment del 17,80 %
en valor, arribant als 530.060.719
euros i un augment del preu mig
del 14,15%. .

UVIPE ha explicat que durant
€l 2007 les vendes exteriors de vi
embotellat catali amb Denominacié
d'Origen van augmentar en volum

fins arribar els 42,58 milions de.

litres, un 7,09% més que al 2006,

ien valor van sumar 134,22 mili-
-ons d'euros, un 3,78% superior

a l'any anterior, el que situa a

.la baixa el preu mig per litre en

3,15 euros.

Analitzat per colors, elvoh:m
de vi blanc exportat arriba als
12,23 milions de litres, un 6,33%
més que al 2006, el que suposa
un valor de 36,55 milions d’eu-
ros. Aquest increment perd no
ha pogut evitar que el preu mig
del vi blanc amb denominacic
d’origen disminuis fins als 2,99
euros per litre, el 4,17% menys
que l'any anterior,

Pel que fa al vi negre i rosat
amb denominacié d'origen
exportat, també es pot destacar
el seu augment en volum fins
als 30,35 milions de litres, un

7,39% més que l'any anterior, i
en el seu valor amb euros 97,66,
un 7,30% més que al 2006, que
finalment fa que el preu mig de
wvenda se situf en els 3,22 eu:os
per litre...

Respecte els vins de taula -
embotellats s’ha patit una dis-
minucié en quan a volum de
litzes situant-se en 18,77, El seu
valor en euros ha estat de 30,56
milions d'euros, un 19,96%supe-
rior a l'any anterior, que com a
conseqiiéncia ha fet que el preu
mig arribi a 1,63 euros.

Pel que fa referéncia al via

granel, les xifres anuals en volum
de litres també han experimentat
unaimportantdisminuciésituant-se
en 21,80, un 20,93% menys que
al2006. El seu valor en euros ha
estat de 9,50 milions d'euros, un
10,01% inferior a I'any anterior,
que com ha conseqiiéncia a situat
el preu mig en 0,44 euros.

Situacié global

Una situacid totalment posi-
tiva pel sector vmicola catala, _

durant e]sﬁltims 12 anys.els vins
catalans exportats amb DO han
experimentat un augment lent
perd progressiu del 13,15% i
en valor del 198%, Quant a la

totalitat de productes vinicoles -

catalans exportats, 'augmient en
volum és molt més significatiu,
situant-se et un 83% i en valor
en un 194%, no s'inclouen ni
el most ni els vinagres.

En aguest mateix periode
també es pot observar com la
proporcionalitat de les exportaci-

“onsde vi catald amb DO respecte

al total exportat per Espanya,
segons ha valorat UVIPE, ha
anat disminuint amb volum
passant del 5,7% al 3%, toti que
envalor el comportament ha estat
totaiment diferent, augmentant
la representativitat proporcional
‘del 5,9% al §,2%:

Pel que fa al conjunt de
productes vinicoles catalans,
en volum s'ha reduit la propor-
cionalitat del 16,3% al 14,1%,
mentre que en valor aquesta
proporcionalitat ha augmentat
del 23,7% al 32,5%.

Parker considera que el celler
Castellroig fa el millor cava del mén
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El passat dimarts 4 de marg es
donaven a conéixer les puntua-
cions dels vins espanyols per part

‘del nord-america Robert Parker,

considerat com un dels critics més
influents del planeta, que cadaany -
publica ala sevarevista The Wine
Espectator. 2
Dins d'aquesta llarga llista, el cava
Castellroig Reserva Familiar Sabaté
Cocaha obtingut la puntuacié més
alta entre tots els caves del mon.
En dues anyades consecutives; la
del 2001 ila del 2003, ha rebut la
puntuacié maxima perun cava: 91

punts. Una puntuacié excellent
que ¢l situa a l'algada, fins i tot,

de grans marques de renom de Ia
xampanya francesa.

Partint de la particular filosofia
Castellroig. de Vins de Terer,
agquest cava neix. de la seleccid
de raims de les varietats xarel-lo
ichardonnay de vinyes velles pro-
vinents de petites parcel-les (terrers)
de Ia finca familiar Sabaté i Coca
vinificades per separat. El resultat
&sun cava de molt fina bombolla,

aromes complexes i sabor ampli”

Castellroig presenta aquest dies ala
fira Alimentiria de Barcelonalanova
anyada disponible (2003) daguest
magnific cava que estd rebent una
gran acollida internacional.
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