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Ferran Adria, guardonat amb la medalla
d'or de la UVIPE

Cal Feru

Cal Feru presenta la seva web amb una imatge renovada | nous
serveis, com la botiga en linia: Quatre s6n les seecions queara ss
poden veure al format digital de la botiga de Sant Sadurmf d'Anoie
'eno-botiga mostra informacia dels vins i caves de'la denomin
d'origen Penedes que es venen a Cal Feru. A eno-selsceior
trobar els vins embotellats, caves | productes d'alimentaci

sata les marques Cal fert i Vimont. A la web no podia faltar

de I'eno-cultura, on es denen a congixer les activitats que reali
botiga, com cursos de tast, tallers, viatges, ete., amb la possibilita
d'inseriure-s'hi en linia. Una altra nova seccid s la d'eno-te

on el client pot adguirir articles de moda amb els selis compler
Ilibres, accessoris, alimentacio selecta i productes de vinote
aguest ventall de temptacions relacionades amb el man d
novetat tambe a la botiga inaugurada recentment al centre de
Sadumi

Ferran Adria va rebre la medalla d'or de la Unio Vinicola del Penedés
{UVIPE], la més alta distincié que atorga anualment la patronal del
vi. U'acte, presidit pel conseller d'Agricultura, Alimentacia | Pesca,
Joaguim Llena, s'emmarcava dintre de la Trobada Empresarial que la
UVIPE organitza amb els seus associats. A Adria se [ va recongixer
la seva important labor com ambaixador de la gastronomia catalana

arreu del mon en aquesta edicid, perd, com és tradicional, també es
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van reconéixer de forma especial altres trajectories professionals

de diferents empresaris de la zona. Entre ells destaguen Josep Just
(uer, exgerent d'Alcoholera Cades, Josep Miguel Jang, iniciador del
Celler Cal Costes, i, a titol pastum, Domingo Montserrat, de Cellers

Montserrat.

Gonzalez Byass presenta un nou projecte
enoturistic

El salo FITUR de Madrid va ser el lloc on es va presentar el nou projecte
enoturistic de Gonzalez Byass, que s'amplia a d'altres cellers del grup,
com ara Vilarnau, a Sant Sadurni d’Anoia, i Otero, a Toledo. A mes a
mes, I'empresa te intencio de construir un hotel de luxe al seu celler

El CETT organitza cursos de cuina
i enologia

de Jerez i tambe crear les "Rutas por sus vifiedos”, dues idees que

complementaran, a mig termini, el seu projecte. La intencid del grup es
aconsequir el lideratge europeu de visites, marcant-se com a objectiu la
ifra de 350.000 visitants per a 'any 2012 LEscola d'Hoteleria CETT de Barcelona ofereix una nova programe
de cursos de cuina i enologia per als propers mesos, de lamade
professors experts i col-laboradors del man de la restauracio. L'ob
Premis Alimara 2008 &s apropar |es tecniques i els coneixements dels professionalsa

aguelles persones interessades en el man de la gastronomia, la

El Grup CETT i el Sald Internacional de Turisme de Catalunya (SITC) la pastisseria o els vins. Els cursos desenvoluparan temes com
convoquen la XXIV Edicio dels Premis Alimara on hi tenen cabuda les téeniques basigues i avancades de cuina, bases i especialitats
campanyes publicitaries { material de promocio produits durant I'any cuina catalana, i iniciacic a la pastisseria. A més a més, s'organiz
2007 a Espanya o I'estranger de la ma d'entitats publiques | empreses Setmanes Gastronomigues a I'aula restaurant de 'escola, aixi conp

privades del sector turfstic, hoteler i rastauracio. El dia 17 d'abril es sessions de tast (d'oli, cerveses, fumats, etc.), demostracions (amb!
lliuraran aguests premis a La Nit dels Alimara. xocolata, bacalla i com preparar un bufet rapid) i cursos monograf
{tapes, coctels, bolets, pa, etc.).




