El concurso Cartavi

ya tiene ganadores

1ler premio.

a impresionante carta de vinos
L del restaurante Cal Xim, de Sant

Pau d'Ordal, no pasé desapercibi-
da para el jurado de Cartavi, hecho que
lo convirtié en el ganador del primer
premio del concurso. Cal Blay Vinticine
de Sant Sadurni d’Anoia; El Celler de
I'Aspic, de Falset; elBulli de Roses; El
Velero de Sitges y el San Miquel de Vall-
romanes fueron los cinco galardonados
en el segundo puesto y Balandra, del
Serrallo; Can Bosch, de Cambrils; Coli-
bri, Barcelona; El Buffi de Solsona; Epi-
cur de Barcelona; Kresala de Barcelona;
Les Moles de Ulldecona; Mas Albareda,
de Sant Julia de Vilatorta; Mas Romeu
de Lloret de Mar y Sant Josep El Racé
de la Cigonya de Els Monjos fueron los
escogidos para el tercero. Para aquellos
que se quedaron a las puertas, se les de-
dic6 la Mencién Especial: El Pa Torrat,
La Terrasa del Museu, D.O. Vic, La Per-
diu, Racé d’'en Cesc, Cinc Sentits, Xar-
cuteria Coloma, Hotel Restaurant Die-
go, Caelis y Lluerna.
Los principales requisitos que se exigie-
ron englobaron: que la carta fuerala que
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se ofrece al cliente en el restaurante, que
estuviera escrita en catalin y que la pre-
sencia de vinos y cavas catalanes desta-
cara entre el resto de referencias. Otros
datos que se valoraron fue la existencia
de vinos recomendados por la casa, la
calidad de los vinos, el maridaje con los
platos o la relacion calidad-precio, entre

La Associacio Vinicola Catalana y la Union
Vinicola del Penedés junto con la colaboracién
técnica de la Associacio Catalana de Sumillers
organizaron el primer concurso de cartas de
vinos dirigido a los restaurantes de Catalunya.
Tras cerrar en noviembre el periodo de inscrip-
cion, que durd seis meses desde su apertura,
el Palau de Congressos en Barcelona acogid a
los dieciséis ganadores del certamen.

otros. De las 435 cartas presentadas
tan sélo 195 cumplieron con los para-
metros que se requerian y cincuenta de
ellas pasaron una segunda seleccién
hasta llegar a las dieciséis ganadoras.

La entrega de los premios se realizé en
el Palau de Congressos de Catalunya,
ubicado en Barcelona, donde se prepard
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! on algunas bodegas. En-
tre ¢ 11._1- .{\D\lﬂa] Esj aelL Viticultors, LO-
livera, Huguet de Can Fe Albet i
Noya, Massia Vallformosa, Cimns de Po
rrera, Can Bonastre, Bodegas Pinord,
Castillo Perelada, Jean Leon, A'mm
Sarda, Heretat Mas Tinell, Joan Sarda,
Cellers Unid,

e

Sola Classics, Miguel To-
rres, J. Garcia Carrién o Casa G

rana. Ademas de estas bodegas tam-
bién participaron Incavi, Riedel, Cave
Vinum, IGP Llonganisa de Vic, Sanchez
Romero Carvajal Jabugo, Fivin y el
CRDQ Catalunya, entre otros.

El comité del ;1Lr.|d0 estaba compuesto
por Alfred Peris, especiali
Enric Bartra y b,uvalku' ]\'qu'a: repre-
sentantes del Incavi; Enric G
sidente de la Federacio Intercomarcal

sta vinic LmL
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Arriba, de izquierda a derecha, segun-
do y tercer premio. Abajo, foto de gru-
po de los ganadores.

d'Hostaleria 1 Restauracié v presidente
del Gremi d 'Hostaleria de Occi-
dental i Barcelonés; Jordi Masso, ge-

rente de Masszo Grup de Comunic

acié

|o .a]; Baeta, sumiller y J)[E‘\]-

dente
Sant Cu

gat y pres “x|.r nte de 1.1 Associa-
cio de Sumillers de Barcelona: Pere
Monje, gerente del restaurante Via Ve-
neto y Toni Falgueras, gerente del Ce-
ller de Gelida.
Dado el éxito de

ria la organiz

esta primera convocato-
acion del ¢

OnCurso, conjun-
tamente con INCAV], tienen Uﬂnsadu la
celebraciéon de una segunda edicion
e el otofio de 2 U'U'S'y la primavera de
2009. GD MAS INFORMACION TEL 934 539
613 (ASOCIACION VINICOLA CATALANA) / 938
901 395 (UVIPE)
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