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El vendrellenc Albert Jané crea al Montsant
un celler propi que porta el nom d'Aciistic

Garnatxes i carinyenes velles de la zona sén la
base dels dos vins que comercialitza el celler

La majoria dels vins-que s’elaboren al celler Aciistic
¢s comercialitzen, sobretot, a I'estranger

ELS GUIAMETS

LActstic neix de vinyes velles en els bancals del Montsant

Imma Pulido

Diu una de les definicions
d’acistic al diccionari de
I'’Enciclopédia Catalana
que es tracta del “conjunt
de qualitats d'un indret

o d'um local pel que fa

a la propagacié del so”;
Sense 50 perd amb un
bon cami per recorrer

de propagacié i pro]eccm,
el celler Aciistic esta
consohdant Ics seves
activitats amb una
produccié encara petita
perd constant i
determinada a treballar

lane a Ies vrn)u;s del Montsant

per la qualitat i l"u.s de.

del Priorat.

El celler pertany al vendrelleric
Albert Jané, format a I' empresa
Jané Venturai que ara ha decidit

Impulsar el seu propi projecte sense.

que aixd signifiqui-deslligar-se

totalment de la firma familiar,
Diuen al Montsant que un
guri nord-america va augurar fa
temps que en pocs anys el vi de
la DO Montsant es convertiria en
un producte tan preuat com per
exemple els vins de Bordeus. No
sé sil'afirmacio és aventurada perd
el cert és que aquesta zona, que va
ser considerada amb denominacio
propialany 20001 que encerclala
DOQ Priorat esti aportant veritables
joies en el mén del vi, Montsant i
Priorat conviuen en una mateixa

comarca perd elsvins dela primera

s0n considerats més fins i elegants
que els potents Priorats sense per-
dre I'esséncia de les tradicionals
gamatxes i carinyenes.

Fidel a aquesta tradicio, el
vendrellenc Albert Janéva comprar
Y'any 2004 una finca ala zona del
Montsantivallogar un magatzem
dela petita localitat d'Els Guiamets,
queha convertit en el celler Actistic,
D'aquella primera anyada en van
sortir 10,000 ampolles del vi Acistic
que ripidament va vendre, sobretot
a l'exportacié.

Poc després va arribar el Brag,
fetambuna seleccié de les millors
bétes i vinyes que es destinaven
al'Acistic. Parallelament Jané va
anar contactant amb agricultors
dela zona que li han cedit les seves
vinyes o li han venut la produccis,
de manera que ha recopilat un
interessant cataleg de vinyes velles
de garnatxa i carinyena o samsd,
com l'anomenen ala zona, que té
escampades pertotala geografiade
ladenominacié. D'aquesta manera
el celler esta aconseguint la seva
mixima de qualitat ambun treball
constant a la vinya i amb una
valoracié extrerna de les varietats
locals per fer vins auttctons amb
el toc d'un autor actual.

Amb l'augment del raim, e] -

cellerha pogut embotellarenguany
60.000ampolles d'Aciistici 13.000
de Brad i espera que aquesta collita
2007 el permeti arrbara les 100.000
ampollesen total per qué Faugment
de vinyes ha estat considerable tot
i que la sequera de la zona creu
queli ha fet perdre gairebé un 25%
dela producci6 d'algunes vinyes,
La xifra és important, sobretot si
es té enl compte que per exemple
d'una vinya d'una hectireai mitja,
situada a prop de Siurana, a 600
metres sobre el nivell del mar,
s'extreuen ums 2.800 quilos de
raim.

A més, la recerca de vinyes
continua pergué la demanda del
viés cada vegada més important.
Tant és aixi que, des de principis
d'estiu, Jané té venuda tota la seva
producci6 dels 2005 § haurd d'es-
perar el marg quan s'embotellaran
els primer vins de I'anyada 2008,

2 que anird a parar gairebé tota als

importadors estrangers ja que el
819% de la seva producci6 se'n va
sobretot als Estats Units, Alemnanya
iDinamarca. Al mercat espanyol els
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euros, I'Acistic { a 23, el Brad.

La patronal del
Vi i els sindicats

- pacten el conveni

laboral

VILAFRANCA
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La Unié Vinicola del Penedes

iels Sindicats UGT, CCOO i
SITIV han amribat a un acord
definitiu en les negociaci- .
ons del nou conveni laboral
de les indistries vinicoles de
Vilafranca del Penedés i totes
aquelles empreses de la D.O
Penedés que de comn acord
entre empresaris i treballadors
vulguin adherir-s'hi.

" Destaca d'aquest conveni,
com anovetat, la introduccis
d'un nou model de modernit-
zaci61simplificacié del sistema
de classificacions professio-
nals. Elconsens d'aquestniou
converd ha estat producte de
tres anys de reunions de la
Ccomissid paritiria encamegada
delaseva elaboraci6. Lanova -
classificacié queda fixada en
7 nivells diferents de catego-
ries. ;

Es tracta d'un conveni pac-
tat per a tres anys (2007, 2008
12009); V'IPC és de 0,8 punts
pel salari base i per a cada any;
s’han millorat les assegurances
per accidents; possibilitat de
jubilaci6 parcial a peticié del
treballador; i mesures regula-
dores peralisincomecte en la
utilitzacié del correu electromic
Tacces internet.

Aquest conveni ha estat
en els darrers anys exemple
ireferéndia per altres convenis,
finsi tot d'altres sectors, segons
Uvipe, ja que en cada periode
ha aportatnovetats substan-
closes i modéliques, com ara
fa 10 anys va promoure la
supressié del concepte eco-
noémic d'antiguitat.

Buti Masana
treuen al mercat
el seu prim\er vi
rosat ‘

SANT SADURNI
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Les caves Maria Blanca Buti
Masana han tret al mercatun
nou producte de cava artesi.
Es tracta d'un cava rosat, el
primer d'aquestes caracteris-
tiques que elabora la bodega,
ambles varietats de garnatxa
1 trepat. El nou rosat de Buti
Masana estd elaborat ambun
licor d'expedici6 de tipus brut,
després de dos anys de crianga,
que déna un gust final molt
agradable a qualsevol paladar] a
presentacio del producte, amb
tons de vermell i rosa i amb
ampolla blanca transparent, fa
més atractiu el nou cava rosat
donantliun toc elegant gricies
a la seva etiqueta brillant.
Per a més informacio
es pot consultar la pagina
www.butimasana.com.



