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Misteles, moscatells, Oportos i Pedro Ximenes es

converteixen en els reis de la taula durant la castanyada

Malgrat les dates, els professionals consideren que esta passant

la febre dels vins dolgos

VILAFRANCA

Imma Pulido

El consum de pancllets i
castanyes durant aquestes
dates pot fer pensar en un
angment considerable dels
vins dolgos tot i que no
sempre és aixi a jutjar per
les impressions de diversos
responsables de botigues
especialitzades que
coincideixen a afirmar que
el consum no & tan elevat

' com ¢s podria pensar i

que imicament destaca
T'augment dels moscatells
i les malvasies. La resta
continuen sent grans
desconeguts pel piblic que,
en tot cas, els consumeix
més per Nadal que no

pas per la castanyada o
Tots Sants. Aquests dies,
les taules s'ompliran
sobretot dels tradicionals
moscatells, misteles, Pedro
Ximlenes i alguns Oportos.

Sestd perdent la tradicio del
consum de vins dolgos durant
la castanyada? Per esbrinar-ho,
qué millor que parlar directament
amb les persones implicades en
la comerdialitzacid dels vins, que
coincideixen a afirmar que jano
existeix la necessitat de lligar pane-
llets amb moscatell per aquestes
dates. Les noves generacions de
consumidors opten per altres ipus
de vins dolgos o simplement no
en consumeixen, mentre que les
persones de més edat continuen
conservant la tradicid. Aixd es
tradueix sobretot en les vendes
on s'observa un canvi important
en aguests habits,

Durant aquesta setmana, a
més, variaran els punts de venda
habituals devi, jaque les pastisseries
i els establiments d'alimentacid
també es convertiran en venedors
de vins importants, perqué molta
gent compra els panellets i el mos-
catell junts o adquireixen aquests
productes a les grans superficies
d'alimentacio. %

Pel que fa al consum als esta-
bliments de venda tradicionals,
per Xavier Roig, responsable dela
boliga especialitzada en vins i caves
Cal Feru, de Sant Sadurni, “s'esti
perdent la tradicié” i afegeix que
“ara es beu més durant tot 'any™ 1
per tant no es nota tant 'augment
de vendes durant aguestes dates,
Roig reconeix que malgrat aixo esta
notant que els clients li comen-
cen a demanar alguna ampolla
de moscatell i que les vendes per
Tots Sants seran les dels classics
Pedro Ximenes, algunes misteles,
els moscatells i els Oportos.

Impressions similars sén les
que té David Mas, propietari dela
vinateria Inzolia de Vilafranca que
tot i que confessa no voler tenir
misteles entre els seus productes
perqué no n'acaba de trobar cap

que hi havia anys enrere

Molts cellers tenen aquests productes a la seva cartera perd el

consumidor no acaba de saber com prendre’ls

El consum de vins dolgos a les taules, sobretot de moscatell, augmenta
forga aquests dies

que li “faci el pes”, reconeix que
el moscatell ila malvasia de Sitges
sera aquests dies el producte més
demandat. Mas explica que quan
més es venen els vins dolcos é per
Madal i afegeix-que el boom que
hi havia fa tres o quatre anys pel
consum d’aquests productes ha
baixat considerablement. Molts
cellers van aprofitar aquest aug-
ment delademanda per treure vins
dolgos de diferents tipus al mercat
totique ara, segons Mas, aquesta
proliferacic s'ha aturat molt.

Desoricntacié entre els
consumidors

“Quan algh em demana un vi
dolg del Penedés no sé queé dir”,
Aixi de categoric respon David
Mas quan la conversa deriva
cap als vins dolcos del Penedés.
L'important nombre de referéncies
perd sobretot 1a diversitat d'estils
i de tipus d'claboracions, fa que
sigui molt dificil establir una linia

devins dolgos penedesencscomla
que poden tenir altres zones com
Rivesaltes amb els seus Muscats,
Banyuls, Bordeus amb els Sauternes
o Hongria amb els Tokay.

Al Penedeés es poden trobar
actualment vins de podrdura
noble, com-ara el 1510 de Nadal
0 el Gra a Gra de Gramona, amb
preus que poden anar dels 27
als 33 euros de venda al pablic.
També vins dolgos blancs fets a
partir de la sobremaduracié del
raim o verema tardana com el
Dolg d'octubre de Caves Nadal,
el dolg Les Timbes d'Albeti Noya o
el Paratd dolg XXV, entre d'altzes.
En I'apartat de vins negres.dolgos
trobem productes com ara el Dolg
d'Adria d'Albet i Noya, elaborat
amb syrah i ull de llebre; 'Emendis
de Masia Puigmolt, elaborat amb
monastrell; el Melis de Parés Balta,
fet amb ull de llebre i cabernet
sauvingnon o un syrah dol; amb
un puntd'agulla dels cellers Castell
del Mirall, enitre altres.

VINS DOLCOS

noves generacions

Vins dolgos de tot el mén s'han fet un lloc a les prestatgeries dels
establiments especialitzats

Si hi afegim els vins de gel
hem d'anar a parar a Gramona
amb els productes elaborats amb
gewurstraminer un, i amb riesling

i moscatell, V'altre. I si finalment -

anem als tradicionals moscatells
la gamma és variada tot i que

alguns dels més coneguts sén els

de Pinord, Vallformosao Bodegues
Torres, que ha apostat recentmnent

peruna modemitzacié radical del -

5€U ENVASs PET acostar, sembla que
amb éxit, aquest producte a les
noves generacions. El canvidimatge
ha comportat també la reduccié
de l'envas que ara es presenta en
ampolla de mig litre.

I tot aixd sense descuidar el
cava, que molts consideren encara
un termeny verge per explorar en

€l camp dels dolgos. Alguns dels .

exemples actuals més destacatssén

/Els Vins Penedes aconsegueixen dos medalles d'ori
dotze de plata al prestigiés concurs Mundus Vini 2007

ALEMANYA
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Els vins Penedés gaudeixen
d'una excel-lent critica
a nivell internacional, i
aixi ho ban demostrat
una vegada més amb
Vimportant nombre de
‘medalles que han guanyat
a la darrera edicio del
prestigios concurs Mundus
Vini, que se celebra
1 nt a Al

ya.

Els vins Cabemet Sauvignon
2001 de Marti Sarda i el Mas La
Plana 2003 de Miguel Torres han
aconseguit les medalles d'or, els
maxims guardons del Mundus
Vini, un certamen considerat
pels especialistes com un dels
meés concursos més importants
del mén, on es presenten al

voltant 5.000 vins de 35 paisos
diferents.

Els premiats al Mundus Vini
s6n considerats amb un certificat
de qualitat de la Unid Europea
i segueixen la normativa de la
OIV (Organitzacié Internacional
del Vi}.

La Uni6 Vinicola del Penedés-
UVIPE ha coordinat la partidipadio
dels vins Penedés en aquest con-

curs, aixi com ho esta fentambla -

resta de concurses intemacionals
que se celebren durant tot I'any.
Amib la col-laboracio del CRDO
Penedés que patrocina l'envia-
ment de les mostres emparades
per aquesta Denominaciéd d'Origen
als diferents concursos.

A banda de les dues medalles
d'or, s'han obtingut 12 medalles
d'argent per a: Mont Margal
Extrernariurm Merot 2002, deMont

- Marcal Vinicola; Gran Vifia Sarda

Tinto Reserva 2002, de Joan Sarda;

Can Feixes Blanc Seleccid 2006, de
Huguet Can Feixes; Mas Ferreny
Reserva Especial 2001, de Marti
Serda; Marti Serda Chardonnay
2006, de Marti Serdd; J. Miquel
Jané Reserva 2000, del Celler Cal
Costas; Mas d’Aranyd Reserva
Tinto 2002, Seguras - Viudas;
Mas Tinell Chardonnay 2006, d'
Heretat Mas Tinell; Tempranillo
Col.Jeccid 2003, d'Albet i Noya;
LaMilana 2005, d'Albet i Noya; i
Albet i Noya Gran Reserva Marti
2004, d'Albet i Noya.
PeralaUVIPEs'ha complert un
dels objectius d'aquesta accid que és
obtenir el major ressd dels vins de
les seves empreses associades tant
en el prescriptor professional com
en el consumidor final, a través de
I'impacte medidtic que s'aconse-
gueix amb I'obtencid de medalles.

- En aquest sentit, es beneficia tant

la marca d’empresa com la marca
genérica.

els del cava Malvasia de Freixenet
oel Dolg de Postres d’Albet i Noya
que presenten tipicitats que els fan
especialment indicats per alguns
maridatges actuals. En el primer
dels casos la varietat del raim ja
aporta dolgor al producte, mentre
que &l segon seria I'exemple de
tota una llarga generacid decaves
dolgos que els consumidors van
oblidar durant els anys 80 a partir
dela proliferacié dels bruts i bruts
natures. -

Tot plegatauns preusquépoden
ser tan Vvariats com els mateixos
productes i que poden anar des
dels 3 o 4 euros per una ampolla
de moscatell, als 20 0 25 euros
de vins més particulars, sense
arribar aixd si, als 30 dels vins
de podridura noble o als 40 0 50
euros que poden costar alguns
Sauternes o dolgos estrangers
on també el ventall de preus és
molt ampli.

Per David Mas, aquesta oferta
tan variada és molt interessant perd
alhora desorienta el consumidor i
obligaaun coneixernent important
sobre els productes que hi ha al
mercat per escollir i maridar els
vins miés escaients per cada cas.
Mas, que va una mica més enlli,
proposa acostar els vins dolgos
a un tipus de consumidor més
jove, que en moltes ocasions
s'estd comencant a inigiar en el
moén del vi amb V'elaboracié de
Tosats un xic rosats i amb un punt
d'agulla que, traduit, vindrien a-
seruna menade Léambruscosala -
penedesenca. El vinater afirma que
coneix alguns cellers que ja hi estan
treballant i creu fermament que
poxdria ser també el dun nou camp
per crrer dins I'ampli i complex
mén dels dolgos per aconseguir
un piblic que possiblement
acompanya els seus dpats amb
cerveses o coles i que d'aquesta
manera podria gaudir d'un vi de
la terra, de poca graduaciéi que
el permetés comengar a congixer
i assaborir el vi.



